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PODERE 414 SANGIOVESE BADILANTE
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VITIGNO VINIFICAZIONE
Sangiovese Cemento con prolungati
tempi di macerazione sulle
BOTTIGLIE PRODOTTE bucce (15-18 giorni) a
Circa 28.000 temperature controllate di
27-29°C
GRADAZIONE ALCOLICA — AN
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' Cemento e legno
TIPOLOGIA TERRENO BADILANTE
Argilloso e ricco di scheletro TEMPERATUTA DI SERVIZIO e el ce o el b
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g RIS
NOTE DEGUSTATIVE Stogives

Nel calice ha un colore rosso rubino profondo. Il naso € dominato da
aromi che dalla frutta rossa virano verso lo speziato, da cui emerge
anche un tocco legnoso, derivante dall’affinamento. Al palato & di
medio corpo, rotfondo, con una frama tannica ben lavorata.
Termina con un finale mediamente persistente.

ABBINAMENTI

Ottimo sia con primi che secondi piatti a base di carne. Da

provare anche con irisotti, dd il meglio di sé con il fagiano in

salmi alla Toscana. Visconti 43 S.r.l.
Via Azzone Visconti 43,

20900 Monza MB

Tel (+39)0392301980

visconti43.com



